[image: Obraz zawierający tekst

Opis wygenerowany automatycznie]
[image: Obraz zawierający tekst

Opis wygenerowany automatycznie]





ZAŁĄCZNIK NUMER 3 
„PROGRAM MOBILNOŚCI”
DO REGULAMINU REKRUTACJI UCZNIÓW
W PROJEKCIE
NIESAMOWITA PODRÓŻ PO KUCHNI GRECKIEJ.
PRAKTYCZNY PORADNIK PROWADZENIA GRECKIEJ RESTAURACJI
REALIZOWANYM PRZEZ
ZESPÓŁ SZKÓŁ IM. WINCENTEGO WITOSA W ZARZECZU


nr projektu: 2020-1-PMU-3270
Inicjatywa „Niesamowita podróż po kuchni greckiej. Praktyczny poradnik prowadzenia greckiej restauracji” prowadzona jest w ramach projektu „Ponadnarodowa mobilność uczniów”, realizowanego ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwój, IV Oś Priorytetowa Innowacje społeczne i współpraca ponadnarodowa, Działanie 4.2. Programy mobilności ponadnarodowej.





Program mobilności ponadnarodowej realizowanej przez Zespół Szkół im. Wincentego Witosa w Zarzeczu i Leptokarya General School realizowany w ramach projektu „Niesamowita podróż po kuchni greckiej. Praktyczny poradnik prowadzenia greckiej restauracji”.
1. Podstawowe parametry projektu:
Czas trwania mobilności: 12 dni 
Start zajęć pierwszej mobilności: 04.10.2021 r.
Zakończenie zajęć pierwszej mobilności: 14.10.2021 r.
Start zajęć drugiej mobilności: 21.03.2022
Zakończenie zajęć drugiej mobilności: 31.03.2022
2. Cele projektu:
Celem głównym projektu jest wzrost kluczowych kompetencji 57 polskich i greckich uczniów Szkół Partnerskich w zakresie: rozumienia i tworzenia informacji, wielojęzyczności, świadomości i ekspresji kulturalnej, nauk przyrodniczych, przedsiębiorczości, uczenia się, kompetencji społecznych, osobistych i cyfrowych. Pozostałe cele, które można wskazać to miedzy innymi: zwiększenie praktycznych umiejętności uczestników mobilności w obszarze przygotowywania potraw i posiłków, prowadzenia własnej działalności gastronomicznej oraz marketingu, czyli np. prowadzenia strony internetowej, zwiększenie wiedzy, kompetencji i umiejętności pracowników szkoły oraz rozwijanie instytucji przyjmującej oraz jej pracowników zaangażowanych w mobilność.
3. Opis uczestników:
W projekcie weźmie udział 33 polskich uczniów. Podczas pierwszej mobilności będzie to 16 uczniów czwartej i trzeciej klasy technikum kształcącego w zawodzie technik żywienia i usług gastronomicznych oraz technik logistyk. Podczas drugiej mobilności będzie to 17 uczniów trzeciej i II klasy o tych samych profilach. Ich poziom angielskiego to minimum B1. Szkoła Partnerska zrekrutuje 14 uczniów z Grecji – 7 osób podczas każdej mobilności, którzy uczą się w szkole drugiego stopnia – liceum i będą w wieku od 16 do 18 lat. Ich poziom języka angielskiego to minimum B1.
Ponadto, w projekcie wezmą udział również nauczyciele, którzy działają jako opiekunowie grupowi, wspierając realizację zajęć. Wśród nich będzie 2 nauczycieli z Polski, wśród nich minimum 1 nauczyciel języka angielskiego lub mówiący w języku angielskim na poziomie C1, oraz 2 nauczycieli z Grecji, których poziom znajomości języka angielskiego to minimum C1.
4. Opis działań:
DZIEŃ 1
Pierwszy dzień będzie obejmował 6 godzin zajęć, w czasie których nastąpi prezentacja studentów i wprowadzenie do zajęć. Na początku uczniowie obu Szkół przywitają się i wszyscy wspólnie zwiedzimy Szkołę. Po zapoznaniu się zarówno z uczniami, jak i z infrastrukturą przejdziemy do sali, gdzie nastąpią prezentacje przygotowane i realizowane przez uczniów i nauczycieli Szkoły Przyjmującej. Dzięki nim poznamy historię i potencjał Szkoły, regionu oraz kraju. Ponadto, dowiemy się o kulturze i obyczajach panujących w Grecji, a także o kuchni regionalnej. Następnie przyjdzie kolej na prezentacje realizowane przez uczniów i nauczycieli Szkoły Wysyłającej, które również przybliżą naszemu Partnerowi historię i potencjał Szkoły, regionu oraz kraju, kulturę i obyczaje, a także regionalną kuchnię. Po bliższym zapoznaniu nastąpi omówienie rezultatów projektu, przedstawienie planu zajęć oraz metod pracy. Kolejno, uczniowie zostaną podzieleni na grupy projektowe i role projektowe, a Opiekunowie omówią ich zadania. Na koniec odbędzie się podsumowanie zajęć a uczniowie będą mieli czas wolny, żeby lepiej się poznać, porozmawiać o zainteresowaniach, sprawach życia codziennego.
DZIEŃ 2
Drugiego dnia odbędą się zajęcia warsztatowe w pracowni komputerowej, które będą obejmowały 6 godzin zajęć. W tym czasie uczniowie będą uczestniczyć w prezentacji i warsztatach z obsługi narzędzi umożliwiających budowanie stron internetowych. Następnie analizując zebrane w trakcie przygotowań do mobilności materiały będą prowadzić konwersacje w grupach doskonaląc umiejętności językowe. Wówczas nastąpi wybór szaty graficznej strony internetowej, motywu przewodniego oraz elementu wyróżniającego. Będzie to bardzo ważne z punktu widzenia odbiorców bloga i atrakcyjności przekazu zamieszczonego na nim.
[bookmark: _Hlk61124733]Ponadto uczniowie rozpoczną przygotowywanie materiałów i tekstów (w 3 językach: polski, angielski, grecki), które zostaną umieszczone na stronie, np.: przepisów kulinarnych, zdjęć potraw, informacji o półproduktach i surowcach, zasadach prowadzenia restauracji, zasadach zatrudnienia i bhp.
Na zakończenie odbędzie się prezentacja pomysłów i przygotowanych projektów bloga i dyskusja o pomysłach grup.  uczniowie będą mieli czas wolny, żeby lepiej się poznać, porozmawiać o zainteresowaniach, sprawach życia codziennego.
[bookmark: _Hlk61119048]DZIEŃ 3
Dzień 3 zostanie poświęcony na zajęcia terenowe, które będą trwały 6 godzin. Odbędą się one w restauracji. Na początku uczniowie wezmą udział w krótkiej wizytacji oraz wysłuchają wykładu na temat przygotowywania tradycyjnych greckich dań i deserów oraz prowadzenia działalności gospodarczej w dziedzinie gastronomii w Grecji. Uczniowie będą zbierać informacje na temat przepisów, sposobu przygotowania potraw, oceny surowców, walorach zdrowotnych kuchni greckiej. Potem przeprowadzą wywiad z właścicielem restauracji, w czasie którego zdobędą podstawowe informacje na temat zasad i reguł prowadzenia restauracji, zasad zatrudnienia i bhp, opisu stanowisk i zakresu odpowiedzialności, logistyki i zakupu towarów, księgowości i zyskowności. Po zebraniu materiałów nastąpi ich analiza, analiza informacji, transkrypcja wywiadu, katalogowanie zdjęć, konwersacje, doskonalenie umiejętności językowych. Dzień zakończymy podsumowaniem zajęć.
[bookmark: _Hlk61119816]DZIEŃ 4
Czwarty dzień zostanie poświęcony zajęciom warsztatowym w pracowni komputerowej – 6 godzin zajęć. Uczniowie będą uczestniczyli w prezentacji i warsztatach z obsługi narzędzi umożliwiających tworzenie grafik oraz obróbkę zdjęć. Następnie spróbują wykorzystać zdobytą wiedzę w praktyce i przystąpią do przygotowywania materiałów graficznych i identyfikacji wizualnej strony internetowej.
[bookmark: _Hlk61121055]Druga część zajęć to kontynuacja procesu przygotowywania materiałów i tekstów (w 3 językach: polski, angielski, grecki), które zostaną umieszczone na stronie internetowej: przepisów kulinarnych, zdjęć potraw, informacji o półproduktach i surowcach, zasadach prowadzenia restauracji, zasadach zatrudnienia i bhp.
Na koniec uczniowie będą mieli czas wolny, żeby lepiej się poznać, porozmawiać o zainteresowaniach, sprawach życia codziennego.
DZIEŃ 5
Dzień piaty to kolejne sześć godzin zajęć terenowych tym razem u dostawców. Uczniowie odwiedzą zakład produkujący oliwę, zakład produkujący ser feta oraz gospodarstwa rolne specjalizujące się w produkcji roślinnej i zwierzęcej. W każdym z tych miejsc odbędzie się wizytacja, a następnie wykład na temat produkowanych tam surowców. Po zebraniu istotnych informacji nastąpi ich analiza, konwersacje, doskonalenie umiejętności językowych, transkrypcja wywiadów, katalogowanie zdjęć. Na koniec odbędzie się podsumowanie zajęć i test w zakresie nabytych kompetencji oraz zostanie przeprowadzona ankieta ewaluacyjna podsumowująca pierwszy tydzień prac.
DZIEŃ 6
Dzień szósty zostanie poświęcony realizacji programu kulturalnego w wymiarze 10 godzin. W tym czasie odbędzie się zwiedzanie zabytków i atrakcji turystycznych regionu Riwiery Olimpijskiej. Po południu uczniowie będą mieć czas wolny, który będzie obfitował w różnego rodzaju zajęcia pedagogiczne oraz animacje.
DZIEŃ 7
Dzień siódmy to kolejne 10 godzin poświęcone realizacji programu kulturalnego. Uczniowie będą kontynuować zwiedzanie zabytków i atrakcji turystycznych regionu Riwiery Olimpijskiej. Następnie będą mieli czas wolny, w trakcie którego zostaną zorganizowane zajęcia pedagogiczne oraz animacje.
[bookmark: _Hlk61121894]DZIEŃ 8
W ósmym dniu odbędzie się 6 godzin zajęć warsztatowych w pracowni komputerowej. Praca w  pracowni będzie miała na celu kontynuację procesu przygotowywania materiałów i tekstów (w 3 językach: polski, angielski, grecki), które zostaną umieszczone na stronie internetowej: przepisów kulinarnych, zdjęć potraw, informacji o półproduktach i surowcach, zasadach prowadzenia restauracji, zasadach zatrudnienia i bhp. Odbędzie się również prezentacja na temat wyszukiwania informacji w Internecie oraz praw autorskich. W drugiej części zajęć uczniowie będą uczestniczyć w zajęciach praktycznych, podczas których będą wyszukiwać określone treści w Internecie z uwzględnieniem różnych typów wyszukiwarek, ustawień wyszukiwania, danych statystycznych, materiałów graficznych, analiz i raportów. Dokonają również analizy, obróbki i przetworzenia danych wyszukanych w ramach zajęć. W końcowej części – jako posumowanie zajęć - nastąpi prezentacja i ocena ukończonych prac, uczniowie będą mieli czas wolny, żeby lepiej się poznać, porozmawiać o zainteresowaniach, sprawach życia codziennego.
[bookmark: _Hlk61122944]

DZIEŃ 9
Dzień dziesiąty to 6 godzin zajęć, które odbędą się w pracowni komputerowej. Uczniowie wezmą udział w warsztatach na temat marketingu. Poznają zadania sprzedażowe i marketingowe w restauracji, omówią zasady prowadzenia strony internetowej restauracji, prowadzenia Facebooka restauracji, przygotowywania materiałów reklamowych. Po tym nastąpi kontynuacja procesu przygotowywania materiałów i tekstów (w 3 językach: polski, angielski, grecki), które zostaną umieszczone na stronie.
Druga część zajęć zostanie poświęcona na przygotowywanie grup do zajęć warsztatowych w restauracji, których efektem będzie przygotowanie wybranych potraw kuchni greckiej i polskiej. Uczniowie przygotują zamówienia na surowce oraz dokonają podziału zadań miedzy członków zespołu. W części podsumowującej zajęcia odbędzie się prezentacja i ocena ukończonych prac oraz test wiedzy i ocena poziomu Kompetencji uzyskanych w ramach zajęć.
DZIEŃ 10
W jedenastym dniu mobilności odbędą się zajęcia terenowe czyli sześć godzin zajęć w restauracji. Na początku uczniowie przygotują się do procesu przyrządzania potraw zgodnie z opracowanymi recepturami i podziałem zadań przez poszczególne grupy projektowe. Następnie odbędzie się przyrządzanie potraw pod nadzorem obsługi restauracyjnej oraz dokumentowanie procesu. Na koniec wybrane wcześniej osoby dokonają oceny przygotowanych potraw, smaku i sposobu podania. W kolejnych godzinach uczniowie spotkają się z pracownikami księgowości restauracji, wymienią opinię i wiedzę w zakresie prowadzenia działalności gastronomicznej, będą mogli zadawać przygotowane wcześniej pytania i prowadzić otwartą dyskusję. Na zakończenie odbędzie się podsumowanie zajęć.
DZIEŃ 11
Dwunasty dzień mobilności został przeznaczony na 6 godzin zajęć podsumowujących. Wówczas odbędą się ostatnie prace w grupach projektowych mające na celu dokończenie rezultatów projektu w postaci blogów kulinarnych przez uczniów z każdej z grup projektowych. Następnie uczniowie przystąpią do prezentacji i oceny ukończonej pracy, zostanie przeprowadzony test kompetencji uczestników. Na zakończenie zostanie przedstawione podsumowanie całej mobilności oraz odbędzie się pożegnanie uczniów.


5. Efekty realizacji projektu
Materialnym efektem projektu będzie interaktywny poradnik dla młodego przedsiębiorcy z Grecji lub Polski prowadzony, który wprowadzi zainteresowane osoby w tematykę zakładania i prowadzenia działalności gastronomicznej w Grecji i w Polsce, z uwzględnieniem takich obszarów działalności jak: 
· kuchnia czyli poznawanie przepisów i tworzenie receptur; poznawanie i wybór składników i posiłków danej kuchni regionalnej; zdrowotne właściwości kuchni regionalnej; przyrządzanie posiłków; 
· biuro – zakładanie działalności gastronomicznej, zasady i reguły prowadzenia restauracji, zasady zatrudnienia i bhp, opracowanie opisu stanowisk i zakresu odpowiedzialności, logistyka i zakup towarów, księgowość i zyskowność oraz
· zadania sprzedażowe i marketingowe takie jak prowadzenie strony internetowej restauracji, prowadzenie Facebooka restauracji, przygotowywanie materiałów reklamowych. 
Poradnik będzie opracowany w 3 językach, dostępny w Internecie na stronie www dedykowanej projektowi. Dodatkowo zostanie umieszczona relacja z procesu przygotowywania potraw oraz efekty tych prac
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Plan promocji i upowszechniania w projekcie
Ponadnarodowej Mobilności Uczniów
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